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Lasagnetta con verdure e mozzarella
Vegetable lasagna with mozzarella

19€

Spaghetti al pomodoro e basilico
Spaghetti with tomato and basil sauce

16€

Agnolotti del plin al sugo d’arrosto** e rosmarino
Baby ravioli, gravy** and rosemary sauce

22€

Risotto ai peperoni**, acciughe del Mar Cantabrico, salsa al prezzemolo
Risotto with peppers**, Cantabrian Sea anchovies and parsley sauce

21€

Primi Piatti | First courses

Frutti di bosco all’Asti
Mixed berries and Asti moscato wine

10€

Gianduiotto** “all’ombra della Mole”
Gianduiotto** chocolate “under the Mole Antonelliana”

10€

Tennis** e cioccolato 
Tennis** and chocolate

10€

Tartelletta ai lamponi
Raspberries tart

10€

Dolci | Dessert

Baccalà al vapore e spinaci 26€

Giardinetto di verdure con ricotta di capra
Vegetable caponata with goat ricotta cheese

24€

Brasato, zafferano, uvetta, purè all’extravergine 

with extra virgin olive oil

25€

Filetto e verdure alla piastra 30€

Secondi piatti | Main courses

Polpo* alla piastra con salsa al nero di seppia, 
wasabi, spinaci e chips
Seared octopus*, black squid ink, wasabi sauce, spinach and chips

21€

Battuta di fassone, salsa tonnata, peperone, capperi
Beef tartare, tuna sauce, pepper, capers

20€

Uovo cotto a bassa temperatura, fonduta al raschera e 
caviale di tartufo, mandorle

18€

Crudo Raspini e mozzarella fior di latte
Raspini raw ham and mozzarella 

19€

Insalata di avocado, portulaca, germogli, pomodoro, 
taggiasche, seitan, basilico, fiori

18€

Antipasti | Appetizers

Battuta di fassone, salsa tonnata, peperone, capperi 
Beef tartare, tuna sauce, pepper, capers

Agnolotti del plin al sugo d’arrosto** e rosmarino
Baby ravioli, gravy** and rosemary sauce

Gianduiotto** “all’ombra della Mole”
Gianduiotto** chocolate “under the Mole Antonelliana”

Piccola pasticceria
  

Espresso Lavazza Tierra Selection
Espresso Lavazza Tierra Selection 

Acqua Valmora naturale o frizzante
Valmora still or sparkling water 

Giardinetto di verdure con ricotta di capra 
Caponata with goat cheese 

Lasagnetta con verdure e mozzarella   
Vegetable lasagna with mozzarella      

Piccola Pasticceria

Espresso Lavazza Tierra Selection
Espresso Lavazza Tierra Selection

Acqua Valmora naturale o frizzante
Valmora still or sparkling water 

Menu Match Point

Menu Break Point

50€

40€

Piero Pulli - Executive Chef Legenda| Key to symbols 

In accordo con la normativa Europea i prodotti della pe-
sca serviti crudi hanno subito un abbattimento termico. Il 
personale di servizio è a disposizione per le informazioni 
sugli ALLERGENI contenuti nei nostri piatti. In ogni fase 
della preparazione dei nostri piatti rispettiamo scrupolo-
samente le buone pratiche per ridurre al minimo il rischio 
di possibili contaminazioni involontarie; tuttavia non pos-
siamo escludere la presenza di tracce di allergeni, anche 
quando non previsti in ricetta.

-

available for information on the ALLERGENS contained in 
our dishes. We scrupulously respect good practices at each 
stage of preparation for our dishes, in order to minimize the 
risk of any possible involuntary contamination. Nonethe-
less, we cannot exclude the presence of traces of allergens, 
even when not included in the recipe.

Piatti che utilizzano prodotti Fiorfiore

Piatti vegetariani 
Vegetarian dishes

* In origine surgelato
Frozen product

Classici de La Credenza 
Classic dishes by the Restaurant La Credenza

** di nostra produzione, abbattuto 
a -18° per mantenere le migliori caratteristiche
Homemade product, frozen 
at -18°C to keep its best characteristics













10€

con fonduta savoiarda

12€

12€ 15€

6€

14€

Plin di carne e verdure

I FREDDI I CALDI
I PANINI TRADIZIONALI

Salame cotto al tartufo e burro

Vitello tonnato

'Cold Dog' (salampatata e verza)

Antipasto di verdure 

Agnolotti monferrini
Anolini di magro

8€ FRITTI

POLENTA
concia ai formaggi
e crin (griva di maiale)

Il Tagliere piemontese Bagna caoda e verdure

I DOLCIPanna cotta 'Mont Blanc' Bonet al caramello

COLD DISHES WARM DISHES

TRADITIONAL SANDWICHES FRIED FOOD

Cooked truffle salami with butter

Veal with tuna sauce

Soft salami (with potato) and kale

alla piemontese (Giardiniera)
Piedmontese 'antipasto'
(mixed vegetables)

Piedmontese charcuterie and cheese

Stuffed pasta (meat)

Stuffed pasta (vegetables)

'Panna cotta' DESSERTS Piedmontese chocolate pudding

'Bagna caoda' (oil, garlic, anchoves)
with mixed vegetables

Mezzi paccheri 
con fonduta di toma di Lanzo
e porri di Cervere dorati

al burro e salvia

Acqua VALMORA 2€ Coca-Cola 5€
VALMORA still or sparkling

Stuffed pasta
(meat and vegetables)
with butter and sage

Pasta with fondue
and seared 'Cervere'leek14€

'Polenta concia' with cheese

'Polenta' with pork meatball

Coca-Cola

with 'fondue savoyarde'

with marron glacè cream

naturale o frizzante 50cl.
water 50 cl.

with amaretti cookies and caramel


